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Jornades 
Gastronòmiques 
del Calçot
MONT-ROIG DEL CAMP · MIAMI PLATJA

Més informació a: 
www.mont-roigmiami.cat

Del 16 de 
febrer al 4  

de març 
2018

Buba’s
Casa Xavi
Eclipse Playa Cristal
El Pati de la Granota
La Tasca del Joan
L’Ermita de Mont-roig
Restaurant Balmar
Restaurant Bar Cal Hued
Restaurant Can Salvador
Restaurant Mas d’en Romeu
Restaurante Los Campesinos
Rías Baixas
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Jornades 
Gastronòmiques 
del Calçot

Què ens  ofereixen
Qué nos ofrecen

Plat 
Plato

Plat 
Plato

Plat 
Plato

Calço-
tades

Calço-
tades

Calço-
tades

Calço-
tades

Plat 
Plato

Plat 
Plato

Plat 
Plato

Plat 
Plato

Menú

Menú

Menú

Menú

Menú

Menú

Menú

Menú

Menú

Menú

Menú

i
Plaça de Tarragona, s/n

43892 MIAMI PLATJA
TARRAGONA

T. 977 810 978

DL T 160-2018

El calçot és un dels 
cultius més importants al 
nostre municipi. Aquestes 
Jornades Gastronòmiques 
permetran degustar les 
àmplies possibilitats de 
cuinar aquests ceballots, 
que normalment es 
mengen escalivats i 
acompanyats de la salsa 
de romesco. Descobreix 
altres varietats de delitar 
calçots!! 

El calçot es uno de los 
cultivos más importantes 
de nuestro municipio.  
Estas Jornadas 
Gastronómicas permitirán 
degustar las amplias 
posibilidades de cocinar 
estas cebollas, 
que normalmente se comen 
asadas y acompañadas 
de salsa de romesco. 
¡Descubre otras variedades 
de deleitar calçots!

Calçotades

sota reserva

con reserva



           

           

Buba’s
El camp oblidat
El campo olvidado

 13 - 16h. i 19.30 - 22.45h. 
 Descans setmanal: dilluns  
 Descanso semanal: lunes

Eclipse Playa Cristal
Arròs del Mediterrani amb calçots
Arroz del Mediterráneo con calçots

 13 - 16h.
 Descans setmanal: dilluns
 Descanso semanal: lunes

Restaurante  
Los Campesinos
Menú de calçots
Menú de calçots 

 Obert: dijous, divendres, dissabte +18h. i diumenge migdia
 Abierto: jueves, viernes, sábado +18h. y domingo mediodía

Casa Xavi
Arròs melós de calçot i galeres
Arroz meloso de calçot y galeras

 Migdia - Mediodía 
 Obert: divendres, dissabte i diumenge
 Abierto: viernes, sábado y domingo

La Tasca del Joan
Tempura de calçot amb romesco
Tempura de calçot con romesco

 13 - 16h. i 19 - 23h.
 Descans setmanal: dimecres
 Descanso semanal: miércoles

El Pati de la Granota
Torrada, romesco, calçot i sardina
Tostada, romesco, calçot y sardina

 17.30 - 23h.
 Descans setmanal: diumenge
 Descanso semanal: domingo

Rías Baixas
Coulant de calçot amb romesco
Coulant de calçot con romesco

 13 - 16h. i 20 - 20.30h.
 Obert: caps de setmana
 Abierto : fines de semana

C. Vall d’Aran, 3
MIAMI PLATJA 
T. 977 810 440

Av. de Cadis, 11
MIAMI PLATJA 
T. 696 981 911

C. d’Amunt, 6
MONT-ROIG DEL CAMP 
T. 675 941 366

Av. Maria Cristina, 5
MIAMI PLATJA
T. 691 078 841

Pg. Marítim, 100
MIAMI PLATJA 
T. 649 298 196

Av. del Mar, 16
MIAMI PLATJA
T. 977 811 677

Av. del Mar 18
MIAMI PLATJA 
T. 977 072 161

MENÚ 
APERITIU / “Eclipse” 
PRIMER /  Amanida de xampinyons  
i calçots de Mont-roig al romesco
SEGON / Arròs del Mediterrani amb calçots
POSTRES / Crema catalana o pastís tatín
INCLOU / Vi, aigua i cafè

MENÚ 
APERITIU / Xarrup de calçot
PRIMER / Amanida “Casa Xavi”
SEGON / Arròs melós de calçot i galeres
POSTRES / Crema catalana
INCLOU / Pa, vi i aigua

MENÚ 
PRIMER / Crema de calçots  
amb ametlles, tomàquet i bacó
SEGON / Esqueixada de bacallà calent i  
amanida de calçots amb patates i salsa 
romesco 
POSTRES / Duet de taronja
INCLOU / Vi i aigua

MENÚ 
ENTRANTS / Patates “arrugadas”  
amb “mojo picón”
PRIMER / Calçots i romesco
SEGON / Llonganissa, xoriç, entranya,  
carxofa, escalivada i allioli
POSTRES / Del dia
INCLOU / Vi i aigua

PLAT 
CREMA DE LLET AMB TUPINAMBO I ANXOVA 
QUE SERVEIX DE FONS AL CALÇOT 

PLAT 
COULANT DE CALÇOT AMB ROMESCO

MENÚ 
APERITIVO / “Eclipse” 
PRIMERO / Ensalada de champiñones  
y calçots de Mont-roig al romesco
SEGUNDO / Arroz del Mediterráneo con calçots
POSTRE / Crema catalana o tarta tatín
INCLUYE / Vino, agua y café

MENÚ 
APERITIVO / Chupito de calçot 
PRIMERO / Ensalada “Casa Xavi”
SEGUNDO / Arroz meloso de calçot y galeras
POSTRE / Crema catalana
INCLUYE / Pan, vino y agua

MENÚ 
PRIMERO / Crema de calçots con  
almendras, tomate y beicon
SEGUNDO / ”Esqueixada” de bacalao  
caliente y ensalada de calçots con  
patatas y salsa romesco
POSTRE / Dueto de naranja
INCLUYE / Vino y agua

MENÚ 
APERITIVO / Patatas “arrugadas” 
con mojo picón 
PRIMERO / Calçots y romesco
SEGUNDO / Longaniza, chorizo, entraña, 
alcachofa, escalivada y alioli
POSTRE / Del día
INCLUYE / Vino y agua

PLATO  
CREMA DE LECHE CON TUPINAMBO Y 
ANCHOA QUE SIRVE DE FONDO AL CALÇOT

PLATO  
COULANT DE CALÇOT CON ROMESCO

MENÚ 
APERITIVO / Ensalada con calçot  
y vinagreta de kiwi
PRIMERO /  Tempura de calçot con romesco
SEGUNDO / Bacalao confitado con compota de calçot
POSTRES / Requesón con mango y mermelada  
de calçot
INCLUYE / Agua y vino del Monsant

MENÚ 
APERITIU / Amanideta amb calçot 
i vinagreta de kiwi
PRIMER / Tempura de calçot amb romesco
SEGON / Bacallà confitat amb compota de calçot
POSTRE /  Mató amb mango i melmelada  
de calçot
INCLOU / Aigua i vi del Monsant

01

02

05

03 11

04 12

Plat  
5.00€

Restaurant Cal Hued
Menú de calçots
Menú de calçots

 13.30 - 15.30h.
 20.30 - 22h. Divendres / Viernes
 Descans setmanal: dilluns
 Descanso semanal: lunes

Av. de Barcelona, 14 
Local 19 - 20
MIAMI PLATJA 
T. 686 494 233

MENÚ 
APERITIU / Trifàsic de calçots
PRIMER / Cruixent de tapioca amb romesco  
i calçots escalivats a la romana
SEGON / Arròs amb sípia, calçots i faves
POSTRES / Cremós de xocolata amb sorbet de 
préssec i gelatina d’alfàbrega

MENÚ 
APERITIVO / Trifásico de calçots
PRIMERO / Crujiente de tapioca con romesco  
y calçots asados a la romana
SEGUNDO / Arroz con sepia, calçots y habas
POSTRE / Cremoso de chocolate con sorbete 
de melocotón y gelatina de albahaca

08

Menú 
25.00€

MÍNIM  
2 PAX

L’Ermita  
de Mont-roig
Coca cruixent “encalçotada”
Coca crujiente “encalçotada”

 13.15 - 15h.
 Descans setmanal: dimarts  
 Descanso semanal: martes

Ctra. de Colldejou, s/n
MONT-ROIG DEL CAMP 
T. 977 837 760
www.ermitadelaroca.com

MENÚ 
PRIMER / Amanida de calçot cuit  
amb romesco i anxoves
SEGON / Coca amb calçots, botifarra negra, 
llonganissa, cansalada i romesco
POSTRES / Pannacotta casolana

MENÚ 
PRIMERO / Ensalada de calçot cocido  
con romesco y anchoas
SEGUNDO / Coca con calçots, morcilla negra, 
longaniza, tocino y romesco
POSTRE / Pannacotta casera

06 10 Restaurant  
Mas d’en Romeu
Bacallà al forn amb calçots confitats
Bacalao al horno con calçots confitados

 13 - 16h.  
 19 - 23h. Divendres i dissabte / Viernes y sábado 
 Descans setmanal: dimecres
 Descanso semanal: miércoles

Ctra. de Mont-roig, km. 1
MONT-ROIG DEL CAMP 
T. 977 179 638 
www.masromeurestaurant.es

Restaurant Balmar
Pizza de calçots / Temps de calçots 
Pizza de calçots / Tiempo de calçots   

 13 - 16h. diàriament / diariamente  
 20 - 00h. dijous, divendres i dissabte 
    jueves, viernes y sábado

Av. de Barcelona, 142
MIAMI PLATJA 
T. 977 172 919

MENÚ 
APERITIU / Vermut de Reus, acompanyat de 
calçots en tempura amb brandada de bacallà
PRIMER / Milfulls de calçots gratinat amb tòfona, 
pernil ibèric i ou escumat
SEGON / Entrecot gallec a la crema de calçots
POSTRES / Crema catalana o iogurt amb coulis 
de fruits del bosc
INCLOU / Vi i aigua

MENÚ 
APERITVO / Vermut de Reus, acompañado de 
calçots en tempura con brandada de bacalao
PRIMERO / Milhojas de calçots al graten con 
trufa, jamón ibérico y huevo poché
SEGUNDO / Entrecot gallego a la crema de calçots
POSTRE / Crema catalana o yogurt con coulies 
de frutos del bosque
INCLUYE / Vino y agua

07

Restaurant  
Can Salvador
Arròs amb calamars i calçot
Arroz con calamares y calçot

 13 - 15.30h.
 Descans setmanal: diumenge
 Descanso semanal: domingo

Av. de Barcelona, km 1131
MIAMI PLATJA
T. 977 810 521
www.hotelcansalvador.net

MENÚ 
APERITIU / Crema de calçot, escarola  
amb romesco i bacallà i croquetes  
de calçot amb llonganissa
PRIMER / Arròs amb calamars i calçots 
POSTRES / Postres de la casa 
INCLOU / Copa de vi i aigua

MENÚ 
APERITIU / Amanida mixta
PRIMER / Escudella
SEGON / Bacallà al forn amb  
calçots confitats
POSTRES / Sorbet

MENÚ 
APERITIVO /  Crema de calçot, escarola 
con romesco y bacalao y croquetas de 
calçot con longaniza 
PRIMERO / Arroz con calamares y calçots 
POSTRE / Postres de la casa 
INCLUYE / Copa de vino y agua

MENÚ 
APERITIVO / Ensalada mixta 
PRIMERO / ”Escudella”
SEGUNDO / Bacalao al horno con 
los calçots confitados 
POSTRE / Sorbete
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Plat  
11.00€

Menú 
19.50€

Plat  
7.00€

Plat  
11.00€

Calçotades

sota reserva

con reserva

Calçotades

sota reserva

con reserva
Calçotades

sota reserva

con reserva

Calçotades

sota reserva

con reserva

Menú 
30.00€

Menú 
18.00€

Menú 
22.50€

Menú 
21.50€

Menú 
19.50€

Menú 
21.50€

Plat  
7.00€

Plat  
9.50€

Menú 
24.90€

Menú 
22.00€


