o MESON BAHIA

00>

RISOCTTO
DE MARISC

Sushi de cua de bou trufat
Risotto de marisc

Arros amb llet de coco
amb mango i pinya

o .

RISOTTO

DE MARISCO

Sushi de rabo de toro trufado
Rissotto de marisco

Arroz con leche de coco
con mango y pifia

29

Q@ C.del Pi de Baltasar, 32
Urb. Mont-roig Badia

& DILLUNS / LUNES
® De 18a22h.

MONT-ROIG
678 149 219
<o MIRABAR 000 <
ARROS MAR ARROZ MAR
I MUNTANYA Y MONTANA

Escalivada amb anxoves
o0 amanida mediterrania
Arrdos mar i muntanya
Postres, pa i beguda

o

Escalivada con anchoas
o ensalda mediterranea
Arroz mar.y montana
Postre, pan y bebida

9

@ Ctra. Nac. 340 km. 1134
Camping Miramar
MIAMI PLATIA
669 781 806

@& DIUMENGE TARDA | DILLUNS
DOMINGO TARDE Y LUNES
® Del10 al16h.
De 19.30 a 23 h.

o PAPAYA BAR

00

AMANIDA
MEXICANA

ENSALADA
MEXICANA

G@ Q
Q Av. del Casalot, 29
URB. EL CASALOT

MIAMI PLATJA
618 422 497

@ DIMARTS / MARTES
® De 12 a 14.30 h.
ide 18a22h.

e PLATSECO

00

TUBS AL PERFUM

DE TOFONA BLANCA
FARCITS DE RISOTTO

DE FORMATGE DE CABRA
AMB PERA

TUBO AL PERFUME
D TRUFA BLANCA
RELLENG DE RISOTTO
DE QUESO DE CABRA
CON PERA

o

Av. de Barcelona, 88-90
MIAMI PLATIA
977 264 251

29,

@ DIMECRES TARDA

o(bv, MIERCOLES TARDE
o

12.30a 16 h. i de 20 a 22.45 h.

Fundacid Mas Miré
oig del Camp
<

Montr

g
®

T-323
14, MESON RAHIA
15. PAPAYA RAR
16, PLATSHCO

A7 - Sortida
1.138

§ AR

. _Moh&-_;roig

13, MAS ROMED

N-340

T-310
BONMONT
@
©9, LA BORDA D'EN MANEL
1o, LA CUINA DE L'ERMITA

12, LIMONERO

0
07, CASABLANCA CRISTAL 11, LA TASCA D'EN J0AN

o5, CAN TABARES
o¥, ECLIPSE

06, CASA XAVI

CA L'ANTON

CAL HUED
03, CAMPING MIRAMAR
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e CA LANTON

CALAMARS AL FORN
FARCITS AMB ARROS
NEGRE

Amanida d’arros
Calamars al forn farcits
d’arros negre

Arros amb llet

AL
) CALAMARES AL HORNO
RELLENOS CON ARROZ
NEGRO

Ensalada de arroz
Calamares al horno rellenos
de arroz negro

Arroz con leche

o .

Pl. Joan Miro, 9
MONT-ROIG
977 837 983

J_@D
& DILLUNS / LUNES

c(Do ® Del13al5ide20a22h.

e CAL HUED

000 <

MEND DE TARDOR

Menu per a dues persones
Alberginia escalivada amb salsa
holandesa, pinyons i lasca d’ibéric
Arros de galera i peus de porc
Sopeta d’ametlles amb gelat

de torré i ametlla garrapinyada

o

) menG ve oTofo

Menu para dos personas
Berenjena escalivada con salsa

Arroz de galera y pies de cerdo
Sopita de almendras.con helado
de turrén y almendra garrapinada

29,

Av. de Barcelona, 19 - 20
MIAMI PLATIA
977 171 062

@ DILLUNS /LUNES

® 13.00 a 15.30 h.
Divendres i dissabte
Viernes y'sabado: 20.15 a 22.15 h.

e CAN SALVADOR

00

MEND

Pica pica

Amanida amb llagostins

i croquetes de bolets
Arros amb verdures, bolets
i bacalla

Postres de la casa. Beguda

) meNG

2] Tof= I o] [oF:]

Ensalada con langostinos
y croquetas de setas
Arroz con verduras, setas
y bacalao

Postre de la casa

Bebida

e
Av. de Barcelona, km. 1131

MIAMI PLATJA
977 810 521

& DIUMENGE/ DOMINGO
Q(DD CRERR D

o CAN TABARES

o>

RISOTTO DE TARDOR
AMB CRUIXENT
DE PARMESA

RISSOTTO OTONAL
CON CRUJIIENTE
DE PARMESANG

GQL
C. de la Pica, 8

MONT-ROIG
877 211 754

@ DILLUNS / LUNES
® De1230a16h.
De 20 a 23 h.

holandesa, pifiones y lasca de ibérico

o CASA XAVI

RISOTTO DE TARDOR [}

Xarrup de crema de carbassa

amb encenalls de parmesa
Bunyols de bacalla

Risotto de tardor

Crema catalana o crep de xocolata
Vi aigua i pa

RISOTTO DE OTONG

Chupito de crema de calabaza

con virutas de parmesano

Bunuelos de bacalao

Risotto de otoro

Crema catalana o crep de chocolate

e
Pg. Maritim, 100

MIAMI PLATJA
649 298 196 O(D”

Vino agua y pan j
J‘Qa

® Divendres, dissabte i diumenge
Viernes, sdbado y domingo
De 13a15h.

o CASABLANCA CRISTAL GO ¢

LA TARDOR [}
A CASABLANCA

Risotto de confit d’anec
Llobarro salvatge a I'Orio
Fantasia del Xef

Beguda (vi i aigua)
Postres o cafe

e

EL OTONO
EN CASABLANCA

Risotto de confit de pato
Lubina salvaje al Orio
Fantasia del Chef
Bebida (vino y agua)
Postre o café

Baixada de la Platja Cristall, 12

& DIMARTS / MARTES

MIAMI PLATJIA ® De13a16 h.
977 810 512 T
o ecLipse 00 >
L'ARROS DEL SOL ) €L ARROZ DEL SOL

Musclos a la brasa

Arros amb cansalada lbérica
i gamba vermella

Pastis Tatin

Beguda (vi i aigua)

Postres o cafée

Mejillones a la brasa
Arroz con panceta ibérica
y gamba roja

Tarta Tatin

Bebida (vino y agua)
postre o café

GQL
C.de la Vall d’Aran, 3

MIAMI PLATIA
977 810 440 T

& DILLUNS / LUNES
® Del13al6h.

o LA BORDA D'EN MANEL @G>

[

ARROS AMB BOLETS
I COSTELLA IBERICA

ARROZ CON SETAS
Y COSTILLA IBERICA

G@ Q
Av. de Barcelona, 172

MIAMI PLATJA
977 810 422

_Q %
@ Obert tots els dies

@® Abierto todos los dias
De 13a 16 h.

.GQL

o LA CUINA DE L'ERMITA

0o

ARROS CALDOS DE BOLETS
AMB BACALLA I “CALLOS”

" .Amanida de “Xat6” amb romesco,
bacalla, anxoves i olives hegres
Arros caldos de bolets
amb bacalla i els seus “callos”
Crema catalana o gelat. Copa de vi

[>)
o

P - \ 9 J
ARROZ CALDOSO DE SETAS
CON BACALAQD 7/ SUS CALLOS.

Ensalada de“Xatd” con salsa

de romesco, bacalao, anchoas,

i aceitunas negras

Arroz caldoso de setas con bacalao

y sus callos. Crema catalana o helado

Copa de vino.
29

Ctra. de Colldejou, km. 3
MONT-ROIG
977 837 760 Q(]f

& DIMARTS / MARTES
® Del13ail5h.

e LA TASCA DEL J0AN

009>

MELOS DE SIPIA 0
I ROVELLONS '

e

MELOSO DE SEPIA
Y ROVELLONS

20,

Av. del Mar, 18
MIAMI PLATIA

@ DIMENGE TARDA | DILLUNS
DOMINGO TARDE Y LUNES
® Del2al6hide19a22h.

6 LIMONEROQ

06 >

ARROS AMB BOLETS
I LLAGOSTINS

ARROZ CON SETAS
Y LANGOSTINGS

o

C. de la Vall d’Aran, 21
MIAMI PLATIA
977 811 438 C(])9

295
@ OBERT TOTS ELS DIES

ABIERTO TODOS LOS DIAS
® De13a 1530

o MAS DEN ROMEU

ARROS
DE TROS

o

ARROZ
DEe LA CAMPESINA

20,

Ctra. de Mont-roig km. 1
MONT-ROIG
977 179 638 c(b9

& DIMECRES / MIERCOLES
® 13 a16h.



