@ Mas

(] 917 1719 638

d’e“ Romeu Ctra. de Mont-roig, km. 1 MONT-ROIG DEL CAMP

Conill amb bolets i calgots
Conejo con Setas y calcots

menu 14,50€

Canelons / Escudella / Teula amb 15 calgots
Bacalla amb fruits secs / Llonganissa, botifarra
negra i cansalada a la brasa / Conill amb bolets i

calcots
Postres casolans
1 consumicié

calgotada 30€

Calcots il-limitats

Graellada de carn

Crema catalana

Vi, cava, aigua, cafe i xarrup

@ De diumenge a dijous de 13 h a 16.30 h, divendres i
dissabte de 13 ha 23 h De domingo ajuevesde 13 h
a 16.30 hy viernes y saébado de 13 ha 23 h

@ Plats&Co

menu 14,50€

Canelones / Escudella / Teja con 15 calcots
Bacalao con frutos secos / Longaniza, botifarra
negray panceta a la brasa / Conejo con setas y
calcots

Postres caseros

1 consumicién

calgotada 30€

Calgots ilimitados

Parrillada de carne

Crema catalana

Vino, cava, agua, caféy chupito

a 25,26127 de febrer 25,26y 27 de febrero

WWwWw.masromeurestaurant es

0 911 264 251

Av. de Barcelona, 88 - 90 MIAMI PLATJA

plat 12€
Lassanya de calcots

menu 25€

Xarrup de crema de calgots
Xatonada de calgots

Cassoleta de calamarsons amb calgots

Crep al gust
1 consumicié i cafe

@ De dilluns a diumenge de 8.15 h a 23 h i dimecres de
8.15ha17h Delunesadomingode8.15ha23hy
miércolesde 8.15ha 17 h

g Mena calgotada

2 Mena especial Jornades del Calgot
a
S

plato 12€
Lasana de calgots

menu 25€

Xupito de crema de calgots
Xatonada de calgots

Cazuela de chipirones con calgots
Crep al gusto

1 consumicién y café

n . .
&8 Dimecrestarda Miércoles tarde

www.platsandcocom

Del 14 de febrer a 1't de marg del 2020, coincidint amb el
proces de recol-leccié d'aquesta hortalissa, celebrem les
Jornades Gastronomiques del Calgot. Diversos
restaurants de Mont-roig del Camp i Miami Platja us
sorprendran amb receptes on el calgot es presenta en
maultiples opcions culindries, anant més enlla de la
tradicional calgotada. Que vagi de gust!

Del 14 de febrero al 1 de marzo, coincidiendo con el proceso de
recoleccion de esta hortaliza, celebramos las Jornadas
Gastronémicas del Calgot. Distintos restaurantes de Mont-roig
del Camp y Miami Platja os sorprenderdn con recetas donde el
calcot se presenta en multiples opciones culinarias, yendo mds
alla de la tradicional calcotada. jQue aproveche!

f@i Plat especial Jornades del Calgot
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%Q Tapa especial Jornades del Calgot
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O Balmar

(£ 618 413 068

Av. de Barcelona, 142 MIAMI PLATJA

Lf
@ can salvador Av. de Barcelona km 1.131 MIAMI PLATJA

V) 911 810 521

Can Tabares
3

0 811 211 154

Taperia & Restaurant c delarica 8 MONT-ROIG DEL cAMP

Temps de calgots
Tiempo de calgots
menu 20€

6 calcots a la brasa amb salsa romesco

Crema de calcots amb parmesa i bastonets de pa
Entrecot gallec amb salsa de calcots i patates
rostides

Crema catalana

1 consumicio

calqotada 30€ @mb reserva)

30 calcots a la brasa
Graellada de carn a la brasa amb patates rostides
Crema catalana. Beguda

@ De dilluns a diumengede 13ha1530hide19.30 ha
21.30h De lunes a domingode 13 ha 15.30 hy de
19.30ha21.30h

¢ Ccasa Xavi

tapa 6,50€

Calgotorrada

@ Divendres i dissabtede 12ha16 hide20ha23.30hi
diumengede12ha16h Viernesy sdbado de 12 ha
16 hyde 20 ha 23.30 hy domingode 12ha 16 h

menu 20€

6 calcots a la brasa con salsa romesco

Crema de calcots con parmesano y picos de pan
Entrecot gallego con salsa de calcots y patatas
asadas

Crema catalana

1 consumicion

calgotada 30€ (con reserva)

30 calgots a la brasa
Parrillada de carne a la brasa con patatas asadas
Crema catalana. Bebida

n . . i
€ Dimecresnit Miércoles noche

0 649 298 196

Passeig Maritim, 100 MIAMI PLATJA

tapa ¢,50€

Calcotosta

a De dilluns a dijous  De lunes ajueves

0 811 062 61

Placa

tapa 3,50€

Truita de calgots amb crema de calcots

plat 8,50 €

Pizza de calgots

@ De dilluns a dijous d'11 h a 22 h De divendres a
diumenged’'11ha16 h Delunesajuevesde 11 ha22h
yde viernes a domingode 11ha 16 h

de Tarragona, 3 loc. 3 i 4 MIAMI PLATJA

tapa 3,50€

Tortilla de calcots con crema de calcots

plato 8,50 €

Pizza de calcots

a Obert cadadia  Abierto cada dia

menu 25€

Crema de calgot

Escarola amb romesco i bacalla
Croquetes de calcot amb llonganissa
Arros amb calamars i calgots

Postres de la casa

Aigua i copa de vi D.O Terra Alta

(® De13ha1530h De13ha1530h

© Eclipse

Sol i terra
Sol y tierra

menu 24€

Aperitiu cal¢otada 2020

Timbal de calgot rostit amb pebrot vermell i
base d'escarola amb un toc de romesco

Minigraellada de carn a la brasa
Pastis de pastanaga amb gelat artesa
Aigua, vi i café

(® pe13hatsh
De13hailé6h

La Cuina
8

menu 25€

Crema de calgot

Escarola con romesco y bacalao
Croquetas de calcot con longaniza
Arroz con calamares y calcots
Postres de la casa

Aguay copa de vino D.O Terra Alta

a Diumenge Domingo

www.hotelcansalvadornet

Q00O 911810440

C. de la Vall d’Aran, 3 MIAMI PLATJA

menu 24€

Aperitivo calcotada 2020

Timbal de calcot asado con pimiento rojo y base
de escarola con un toque de romesco
Miniparrillada de carne a la brasa

Tarta de zanahoria con helado artesano

Agua, vino y café

a Dilluns Lunes

911 831 160

de l’E]"mita Ctra. de Colldejou, Km. 3 MONT-ROIG DEL CAMP

menu 24€

Pebrots del piquillo farcits de brandada de calcot

Tagliatelle de calamar “encalcotat”
Postres casolans a escollir
AiguaiviD.O. Catalunya

calcotada 35€

Pica-pica: fuet, patates xips i olives
Calgots amb romesco casola

Graellada de carn a la brasa amb patates i carxofes

al caliui fesols
Crema catalana o taronja
Copa de cava, vi, aigua i cafe

(® De13haish
De13hail5h

menu 24€

Pimientos del piquillo rellenos de brandada
de calcot

Tagliatelle de calamar “encalgotat”
Postres caseros a escoger

Agua y vino D.O. Cataluna

calcotada 3s€

Pica-pica: fuet, patatas chips y aceitunas
Calgots con romesco casero

Parrillada de carne a la brasa con patatas y
alcachofas al rescoldo y alubias

Crema catalana o naranja.

Copa de cava, vino, agua y café

a Dimarts Martes

www.ermitadelaroca.com

plat 8€

Filet de porc entatxonat amb tempura de
calgots i romesco

De12ha17hide20ha00h
De12ha17hyde20ha00h

6 El Pati

de 12 Granota

plat 7€

Torrada de pa de vidre amb romesco,
calgot i sardina fumada

@ De dijous a dissabte de 17.30 ha 23 h
De jueves a sabado de 17.30ha 23 h

L
0 a Tasca

d'en Joan

plat 7€

Tempura de calgots

menu 21,50€

Tempura de calcots

Arros negre amb calcots i romesco
Postres casolans i café

Aiguaivins D.O Terra Alta

(® Det3hat6hide19ha23h
De13ha16hyde19ha23h

plato 8€

Solomillo de cerdo mechado con calgots en
tempura al romesco

a Dilluns Lunes

0 615 941 366

C. d’Amunt, 6 MONT-ROIG DEL CAMP

plato 7€

Tostada de pan de cristal con romesco,
calcot y sardina ahumada

a De diumenge a dimecres
De domingo a miércoles

Q00O 911012 161

Av. del Mar, 18 MIAMI PLATJA

plato 7€

Calcots en tempura

menu 21,50€

Calcots en tempura

Arroz negro con calgots y romesco
Postres caseros y café

Aguay vinos D.O Terra Alta

a Diumenge tarda i dilluns
Domingo tardey lunes



