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Mont-roig i Miami Platja

Un any més la tardor arriba
3 Mont-roig i Miami Platja i amb ella,
les VIl Jornades Gastronomiques
de la Cuina de I'Arros de Tardor,
del 6 al 22 d’octubre de 2023.

El moment idoni per tastar I'arros, un plat
que destaca a la nostra gastronomia, amb aliments
de temporada i proximitat que omplen de color,
saboriaromes de tardor les nostres taules..
un plaer en tots els sentits!

Escull entre 11 propostes gastronomiques diferents
i degusta els arrossos de sabors subtils i peculiars
que et faran gaudir de la millor cuina de temporada.

Que vagi de gust!



Mont-roig i Miami Platja

Un afio m3s el otofio llega
a Mont-roig y Miami Platja y con é|,
las

del 6 al 22 de octubre de 2023.

El momento idéneo para degustar el arroz, un plato
que destaca en nuestra gastronomia, con alimentos
de temporada y proximidad que llenan de color,
sabor y aromas de otofo nuestras mesas..

Escoge entre 11 propuestas gastronémicas
diferentes y degusta los arroces de sabores sutiles
y peculiares que te hardn disfrutar de la mejor
cocina de temporada.

iBuen provecho!



Divendres
6 d'cclibie

El tret de sortida de les VIl Jornades
Gastrondmiques de la Cuina
de I'Arrds de Tardor,
el donaran 5 restaurants amb una degustacid
i maridatge del seu plat participant el divendres dia
6 d'octubre de 19 a 22 h, per només 4€.

Restanwranls pa'iliciparits:

Botanico
Arros de secret ibéric i bolets de temporada
Copa de vio cervesa

Chez Lorenzo
Arros de sipionets, carxofai alls
Viblanc Clos Clamor L' Abella de |la Tardor

Eclipse
Arros de calamars amb ceps i botifarra
Copa de vi

La Tasca d’en Joan
Soft curry de canana i castanyes
Garnatxa blanca Mariol (D.O. Terra Alta)

Plats&Co
Risotto de bolets de tardor, encenalls de pernil i parmesa
Copa de vi




)

M}\W | Viernes

VIl Jornadas Gastronémicas
de la Cocina de Arroz de Otono

Restanranites pa'diciparites:

Botanico

Copa de vino o cerveza

Chez Lorenzo

Vino blanc Clos Clamor L'Abella de la Tardor

Eclipse

Copa de vino

La Tasca d’en Joan

Garnatxa blanca Mariol (D.O. Terra Alta)

Plats&Co

Copa de vino




Aperitiu de benvinguda

Amanida Balmar amb fruita seca o calamars a 'andalusa
Arros melds amb calamarsons amb tinta i cloisses

Coulant amb gelat cassol3, iogurt grec amb nous
i mel, crema catalana o pastis cassola

Aperitivo de bienvenida
Ensalada Balmar con frutos secos o calamares a la andaluza
Arroz meloso con chipirones en su tinta y almejas

Coulant con helado casero, yogur griego con nueces
y miel, crema catalana o tarta casera

ADRECGA | DIRECCION HORARI | HORARIO

Av. de Barcelona, 142 De13315.30h-1932230h
MIAMIPLATIA DESCANS DESCANSO
TELEFONITELEFONO =~ DHlunsitunes

678 473 068 OBSERVACIONS | OBSERVACIONES

W !
pizzeriabalmar.com o




"Tiradito" de corball o
Alberginia glacejada a la brasa amb papada,
emulsié de miso blanci fum

Arros de secret iberic i bolets de temporada
Tatin de poma i canyella

Inclou: Beguda, postre o cafe

Tiradito de corvina o Berenjena glaseada
3 la brasa con papada, emulsidn de miso
blanco y humo

Arroz de secreto ibérico y setas de temporada
Tatin de manzanay canela

Incluye: Bebida, postre o café

ADREGA | DIRECCION HORARI | HORARIO
Av. de Barcelona, 160 De dimarts a diumenge de13a15 h.
MIAMI PLATJA Divendres i dissabte també de 19 a

. 23h
e G NI < —

877 915 261

OBSERVACIONS | OBSERVACIONES

W
grupbotanico.com




Salvades,

Arros melds amb llagostins i bolets

Arroz meloso con langostinos y setas

ADRECA | DIRECC\ON

Av.de Barcelona km 1131 D

MIAMI PLATJA

TELEFON | TELEFON

977 810 521

Wes

hotelcansalvador.net

HORARI | HORARIO
De13a15.30 h

DESCANS |DESCANSO
Dlumenge I Domlngo

OBSERVACIONS | OBSERVACIONES

0




(rey |

(min. 2 pax)

Amanida de formatge de cabra i fruita seca per compartir
Arros de sipionets, carxofa i alls

Copa de sorbet

o
Arros de sipionets, carxofa i alls

(min. 2 pax)

Ensalada de queso de cabray frutos secos para compartir
Arroz de sepionets, alcachofa y ajos

Copa de sorbete

o

Arroz de sepietas, alcachofa y ajos

ADRECGA | DIRECCION HORARI | HORARIO

Passeig Maritim, 68 De13a1545hide203a2245h
MIAMI PLATIA DESCANS I DESCANSO
TELEFON I TELEFONO  Dimarts I Martes

977170 327 OBSERVACIONS | OBSERVACIONES

WEB
restaurantechezlorenzo.com o




(min. 2 pax)

Aperitiu de benvinguda

Rotllet de carabasso farcit de salmé
i Formatge amb amanida de ruca

Arros de calamars amb ceps i botifarra

Brownie de xocolata blanca amb gelat
de fruita de I3 passid

Copa de viicafe

(min. 2 pax)
Aperitivo de bienvenida

Rollito de calabacin relleno de salmoén
y queso con ensalada de rdcula

Arroz de calamares con setas y butifarra

Brownie de chocolate blanco
con helado de fruta de I3 pasion

Copa devinoy café

ADRECGA | DIRECCION HORARI | HORARIO
C.de la Vall dAran, 3 De13a16hide19.30a23h

MIAMI PLATJA DESCANSIDESCANSO
TELEFONITELEFONO

977 810 440 OBSERVACIONS | OBSERVACIONES

W
asdgroup.es o




Arros melds de gamba vermella amb carxofes i foie

Arroz meloso de gamba roja con alcachofas y foie

ADREGA | DIRECCION

C.dela VaI'I d'Aran, 15
MIAMI PLATJA

TELEFONITELEFONO

877 004 150

WEB

grupolimonero.com

HORARI | HORARIO

Dilluns, dimarts, dijous i diumenge
de1a00h

Divendres i dissabte d11a 01 h
DESCANS | DESCANSO o
Dimecres | Miércoles

0




(min. 2 pax)

Arros negre amb calamar de potera
i allioli de pera

(min. 2 pax)

Arroz negro con calamar de potera
y alioli de pera.

ADRECGA | DIRECCION HORARI | HORARIO

Av. De Barcelona, 172 De 13h a16hide 19h a 23h
MIAMIPLATIA DESCANSIDESCANSO
TELEFON I TELEFONO Dimarts | Martes

977 810 422 OBSERVACIONS | OBSERVACIONES
AN
labordadenmanel@gmail.com ()




Espurnejant arros amb llet de coco, coulis de taronja amarga i
Ilima llimona, ratlladura de castanya i xip de moniato dolg

Chispeante arroz con leche de coco, coulis de naranja amarga
y lima limdn, ralladura de castafa y chip de boniato dulce

ADREGA | DIRECCION

C.del Posidd, 6
MONT-ROIG DEL CAMP

TELEFONITELEFONO

626 345120

(1]

HORARI | HORARIO

B
Dimartsde9a16hide19a2330h
Dimecres i dijous d'11a16.30 h
ide19a23.30h

Divendres, dissabte i diumenge
de9al16hide19a23.30h




e Tasea dien Jean

Soft curry de canana
i castanyes

Arros melds de rap, calamars
irovellons

Music

Soft curry de canana
y castanas

Arroz meloso de rape, calamares
y niscalos

Frutos secos

ADREGA | DIRECCION HORARI | HORARIO
Av.del Mar, 18 De12.30316hide1930a23h
MIAMI PLATJA

DESCANS | DESCANSO
TELEFONITELEFONO ~ Diumengenitidiluns

977 072 161
OBSERVACIONS | OBSERVACIONES

EMAIL e
joanulleraire@gmai




Plats& (o

Risotto de bolets de tardor, encenalls

de pernil i parmesa

Risotto de setas de otofio, virutas

ADREGA | DIRECCION

Av.de Barcelona,88—96 D

MIAMI PLATJA

TELEFONITELEFONO

977 264 251

WEB

platsandco.com

de jamdny parmesano

HORARI | HORARIO

DeTla23h
Diumenges de11a18 h

DESCANS | DESCANSO.....crcrne

Dimecres | Miércoles

0




Restewsrante 12

(min. 2 pax)

Cloisses a la marinera

Arros de marisc

Coulant de xocolata

Copadeviicafe

(min. 2 pax)

Almejas a la marinera

Arroz de marisco

Coulant de chocolate

Copa devinoy café

ADREGA | DIRECCION

C.de la Baixada de la Pi.a.fj.a" e

Cristall, s/n- MIAMI PLATJA

HORARI | HORARIO
De13a17hide19h a 23h
DESCANS | DESCANSO

TELEFONITELEFONO

WEB

OBSERVACGIONSIOESERVACIONES
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als restaurants participants!

Consulta les bases de participacié escanejant el QR
o al perfil @montroigmiamiturisme d'Instagram.

Sort!

/}Llé/@m
©) © ®

uten sésam ruits secs crustacis molluscos cacauel
lut Fruit t Il t
ous soia lactis api peix mostassa

Confirma préviament la informacié amb l'establiment

h Preu f@’ Preu
- del mend del plat



&t SORTEG:

iPodras ganar
en los restaurantes participantes!

Consulta las bases escaneando el QR o en el perfil @
montroigmiamiturisme de Instagram.

iSuerte!

©) © ®

gluten sésamo frutos secos crustdceos moluscos cacahuete
huevos soja lcteos apio pescado mostaza

Confirma previamente la informacién con el establecimiento

h Precio f@’ Precio
- del mend del plato



La Cuina

¢ A
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Mont-roig i Miami Platja

www.mont-roigmiami.cat

OFICINA DE TURISME DE MIAMI PLATJA
Pl.de Tarragona, s/n | 43892 Miami Platja
turisme@mont-roig.cat | 977 810 978

OFICINA DE TURISME DE MONT-ROIG

C. Major, 2 1 43300 Mont-roig del Camp
turisme@mont-roig.cat | 977 837 337

Organitza: Col-labora:

M
AJUNTAMENT DE
MONT-ROIG DEL CAMP. COSTA DAURADA

H ﬁ Patronat de Turisme 440
. CATALUNYA
& opwacsTansgons )
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